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Practica 2.1 Dulces Efervescentes

INTRODUCCION

La industria de la confiteria ha elaborado productos
muy novedosos, como los dulces efervescentes que son
ampliamente aceptados entre la poblacién. Cuando
estos dulces se humedecen en la boca, se produce
una reaccién quimica que es conocida como efer-
vescencia.

La efervescencia consiste en la liberacién de
un gas a través de un liquido; este gas puede ser
diéxido de carbono (CO,), oxigeno (O,) o hidré-
geno (H,).

MateriaL - SUSTANCIAS

0.5 g de bicarbonato
de sodio

0.5 g de 4cido citrico
100 mL de agua

1 dulce efervescente

2 vasos de precipftédg)é -
de 250 mL
1 agitador

5 COMO HACERLO?

1. Numera los vasos (con 1y 2) y vierte
50 mL de agua en cada uno de ellos,
asi como 0.5 g de bicarbonato de
sodio.

2. Aniade 0.5 g de 4cido citrico (lo puedes
sustituir por limén) en el vaso 2y
observa.

3. Pon un dulce efervescente en tu boca y
describe la sensacién que te produce.

4. Lee la etiqueta de la envoltura y anota
los ingredientes.
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ANALISIS Y CONCLUSIONES

g

- los nombres: de los componentes.

:Qué diferencias enconiraste entre los vasos 1 v 27

De acuerdo con tus observaciones, ;qué sustancias se requieren para que se produzca la
efervescencm"

¢Cudl serd el gas que se produce? Anota su nombre y férmula.

Compara los resultados del vaso 2 con los del dulce en tu boca v explica si se trata o no de
la misma reaccion.

Explica en qué consiste el fenémeno de efervescencia, anotando los nombres de las sustan-
cias que reaccionan y los productos que se forman.

/ PARA SABER MAs

Prueba con otros productos efervescentes tabletas :
de antiacidos, ‘analgésico y vitamina C No olv:des anc’tar,

~Otro experimento que puedes hacer cons1ste en agre
ar al vinagre trozos de
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Practica 2.2 Compuestos y Mezclas

Practics
St il
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Practica 2.3. Fermentacion

Objetivo: Explicar en qué consiste el proceso de fermentacion

INTRODUCCION

El pan ocupa un lugar muy importante en nuestra mesa; se usa tanto
para acompaifiar una deliciosa taza de chocolate caliente, como
en la elaboracidn de una rica torta de tamal. Su consisten-
cia esponjosa es resultado de un proceso quimico conocido
como fermentacién.

Para que la harina del pan fermente se utiliza levadura,
una forma inactiva de un hongo unicelular que se activa
cuando se vuelve a hidratar. Si a esto se le agrega azicar
— su alimento— comienza a reproducirse. Al consumir el
azicar del almidén de la harina, los hongos la transforman
en alcohol y diéxido de carbono, que es un gas. Cuando el
pan entra al horno, el alcohol se evaporay el diéxido de car-
bono que quedé atrapado se expande por el calor, haciendo
que la masa esporje.

FERMENTACION

MATeRIAL SUSTANCIAS
1 cristalizador
1 termdémetro 3 tabletas de levacurz
1 matraz Erlenmeyer S 10 g de azlcar
de 250 mL
1 globo
agitador

soporte universal
anillo de fierro
mechero

tela de asbesto

vaso de precipitados
de 250 mL

ST QR QT G (g G|

; COMO HACERLO?
1. Vierte las tabletas de levadura seca y una cucharada

de aziicar en un matraz Erlenmeyer. Mezcla muy vien
el contenido.

32



CIENCI
AS 111 MTRO. DAVID ZAMORA ORTEGA

Practica 2.4 Separando los colores

8 Senarando fos colores

OBJETIVO
Experimentar métodos de separacién de mezclas homogéneas, e identificat en qué
consiste la cromatografia.

INTRODUCCION

Muchos de los pigrentos que utilizamos estan forma-
dos por mezclas de colores. Asi, por ejemplo, aunque
existe el barro natural anaranjado, los alfareros de
Mata Ortiz, en Chihuahua, obtienen el color mas
puro al combinar los barros rojo y blanco. Para
separar los colores se utiliza una técnica llamada
cromatografia, que se basa en la capacidad de
movimiento de los componentes del pigmento a
través de un material.

o pstd

MATERIAL P . SUSTANCIAS ;
1 vaso de precipitados :~ - Lunetas de chocolate '
de 50 mL = de varios colores
1 vaso de precipitados Agua
de 250 mL : 2
1 lapiz o T
Papel filtro —

Palillos de dientes
; COMO HACERLO?

1. Coloca 10 lunetas anaranjadas en un vaso de precipitados ¥
agrega 5 mL de agua (cubrienco totalmente los dulces). Agita
ligeramente hasta que el color anaranjado se haya removido.
Retira los dulces y guarda el liquido.

2. Afiade 10 lunetas mas del mismo color a este liquido y repite
la operacion.

3. Coloca una tira de papel filtro de 3 cm de ancho por 15 cm
de largo. En el papel dibuja con un lapiz una linea horizontal
a 2 cm de uno de los extremos.

4. Con un palillo de dientes transfiere una gota del colorante al
centro de la linea. Deja secar y coloca una segunda gota en
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el mismo punio. Coniinda aplicando hasta gque hayas colocado 10 gotds.
No olvides dejar secar antes de agregar la siguiente.

5. Agrega agua en un vaso de precipitados, considerando 1 cm de altura.

6. Introduce el papel en el vaso, de tal forma que apenas toque la superficie del
agua y que la marca quede por encima del nivel del agua. Espera
y observa lo que ocurre con la tinta cuando el agua sube por el papel.

7. Extrae la tira de papel y colécala sobre una servilleta para que seque.

8. Prepara varias tiras de la misma manera para cada color que vayas a analizar.

ANALISIS Y CONCLUSIONES

= ¢Cudl es la fase movil? ;Cuél es la fase estacionaria?

.Qué ocurre cuando el agua corre por el papel filtro? _____

Explica por qué en algunos colores se forman bandas de diferentes colores y en otros una sola.

JA qué se debe que los colores se extiendan sobre el papel a diferentes velocidades?

Explica en qué consiste la cromatografia. .. _ I

 PARA SABER MAS

Intenta separar los colores de la espi-

_‘naca. Corta algunos trozos de espinaca :
fresca en un tazén y tritdralos con alguna

gotas de agua. Luego realiza:la primera *
prueba, utilizando una mezcla de alcohol -
_yagua én lugarde aguaﬁrueba con otros
materiales como la tinta de una pluma o
de un plumdn, dulces calereados o chicles
‘Con cubiertas de color: .
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Practica 2.5 Cielo multicolores

INTRODUCCION

F! cielo es frecuentemente un espectaculo de luces de co-
lores. En 1883, al hacer erupcién el Krakatoa (Indonesia),
el polvo suspendido en la atmésfera dispersé la luz solar
y generd anillos de color alrededor del Soly de la Luna, asi
como crepusculos y amaneceres de un rojo inienso.
Cuando un rayo del Sol atraviesa el polvo del aire, 1a
luz se dispersay es reflejada por las particulas coloida-
les, es decir, se ensanchay se hace visible. Este fenémeno
se coroce como Efecto Tyndall, y es lo que distingue
a los coloiGes de las disoluciones y las suspensiones.

tﬁﬁ-

MATERIAL S . SUSTANCIAS
3 vasos de precipitados 200 mL de refresco
de 250 mL de limén
1 matraz Erlenmeyer 200 mL de agua
de 250 mL de tamarindo
1 agitador 200 mL de clara

1 embudo de filtracién

3 papeles filtro

Una lampara de mano

1 caja de zapatos de nifio

de huevo

3 COMO HACERLO?

1. Llena el primer vaso de precipitados con refresco, el segundo
con agua de tamarindo y el tercero con clara de huevo.

2. Pega en cada vaso una etiqueta que diga “disolucién” para el
refresco, “suspensién” para el agua de tamarindo, y “coloide”
para la clara de huevo.

3. Observa cada producto y anota en la tabla cudl es su
apariencia. Analiza si sus compon~mtes son o no solubles y
cuantas fases se observan.

4. Filtra con el embudo cada mezcla y registra en la tabla si sus
componentes se separan por filtracién.
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5. Cen la punta de un Japiz realiza dos orificios eid]a caja de
zapatos, uno en la cara de enfrente y otro en la caia del lado
derecho.

6. Coloca el vaso que dice “disolucién” dentro de la caja,
enfrente del orificio de la cara frontal. [1]

7. Dirige el rayo de luz de la l4mpara cerca del orificio y mira a
través del otro orificio. Observa el efecto que el liquido tiene
sobre el rayo de luz. [2)

8. Retira el vaso y repite el paso anterior con los vasos que
dicen “suspension” y “coloide”.

ANALISIS Y CONCLUSIONES

* Registra tus resultados en la siguiente tabla:

CARACTERISTIiCAS DisoLucien SUSPENSION Cotoipe
Apariencia
Ndmero de fases
;Son solubles sus componentes?
;Sedimentan?
;Se filtran?
;Presenta efecto Tyndall?

Con base en los resultados de la tabla define cada una de las dispersiones:
Una disolucidn es .

Las suspensiones son et

Los coloides Se caracterizan por ser

~Busca en tu casa otros !
ejemplos de disoluciones,

suspensionesy coloides. Para -
_comprobarlo, puedes realizar -
las pruebas anterioresen cada
S el =
producto sefeccionado.
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Practica 2.6. Composicién fija. Proporciones constantes

LEYES PONDIERAL

INTRODUCCION

Las estalactitas y estalagmitas de Cacahuamilpa, los suelos
de Yucatin, el marmol de los muros y pisos del Palacio
de Bellas Artes, asi como el cascarén del huevo, estan
constituidos principalmente por un compuesto llamado
carbonato de calcio (CaCO,). Independientemente de
cuil sea el origen y método de obtencién del carbo-
rato, la proporciin en masa de los elementos que lo
constituyen siempre es la misma: 40% de calcio, 12%
de carbono y 48% de oxigenc. Esta composicién fue
estudiada por Joseph Louis Proust, a principios del
siglo X1, y se conoce como la Ley de proporciones
constantes o definidas.

MATERIAL

4 vasos de precipitados de
100 mL

3 goteros

1 agitador

3 COMO HACERLO?

1. Numera los vasos del 1 al 4. Agrega a cada vaso 50 mL de

agua destilada y cinco gotas de 4cido sulfiirico concentrado.

2. Adiciona el permanganato de potasio en las cantidades que
se muestran a continuacion.

Vaso | 1 3 2

Semereienn St

1 -
Permanganato de potasio ‘ 10 gotas | 20 gotas

3

S R PR R TR Y

30 gotas

SUSTANCIAS

20 mL de permanganato
de potasio T M (KMnQO,)
20 mL de tiosulfato de
sodio T mL (Na,$,0,)

1 mL de &4cido sulfdrico
concentrado (H2SO,)
200 mL de agua destilada

40 gotas
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3. Agrega gota a gota tiosulfato de sodio al vasc 1, hasta que
la coloracién rosada del permanganato se vuelva incolora.
Después de cada adicién agita y espera cinco seguncos
antes de agregar la siguiente gota. No olvides registrar el
namero de gotas que empleaste.

4. Repite el paso anterior con los demas vasos.
5. Calcula en qué proporcién reaccionan los compuestos y

divide el nimero de gotas de permanganato de potasio, entre
el nimero de gotas de tiosulfato de sodio que utilizaste.

ANALISIS Y CONCLUSIONES

«  Anota los resultados en la siguiente tabla:

Vaso  GomsDEKMnO, . Gotas b Na,S,0;  PROPORCION
1 10

2. 20

3 30 )

4 40

Analiza los resultados y explica en qué proporcién se combinan los compuestos, en una
reaccién quimica.

Investiga qué dice la Ley de proporciones constantes y compérala con la respuesta previa.

Con base en lo anterior, explica por qué los compuestos tienen composicién fija.

; \ sera constante la proporcién en gue reaccio-
* nan.otros compuestos? Investigalo, Cuenta el nimero.de

gotas de yoduro de potasio (Kl) que se requieren para
- que el color azul del sulfato de cobre (CuSO.) se trans-
“forme en amarillo, o el amarillo del cloruro de hierro (i)
~ (FeCl)) cambie a verde. . !

-
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Practica 2.7 Gel para cabello

ezel para cabello

RIETIYO
Identificar 1a fase dispersa y dispersante de un coloide, asi como clasificarlo.

INTRGDUCCION

Si echas un vistazo en tu casa, encontraras desodorantes, fijadores
para cabello, pinturas, leche, mantequilla, atole, gelatina, mermela-
da, un jarrén de porcelana, pan, merengue, puré de papas, adere-
zos, crema batida, helados, etcétera. ;Qué tienen en comun estos
materiales? Son mezclas formadas por particulas de
una sustancia que se distribuyen o dispersan re-
gularmente en otra. Estas mezclas reciben el
nombre de coloides.

MATERIAL

1 cristalizador o vaso
de precipitados de 1 L
1 agitador o una batidora
eléctrica
« 1 colador
Una probeta de 50 mL

i

SUSTANCIAS
160 mL de
trietanolamina
Media cucharada
de carbopol
50 mL de alcohol etilico
desnaturalizado

¢ 1 envase de 500 mL
con tapa

¢ 250 mL de agua

< 12 gotas de esencia
al gusto

= 1 mL de color vegetal
al gusto

3 COMO HACERLO?
1. Vierte el agua y el alcohol en el vaso de precipitados.

2. Agrega el carbopol a través del colador, agitando conforme
la mezcla se vaya incorporando.

3. Afiade la trietanolamina. Agita conforme la vayas agregando.
'Puedes sustituir el agitador por una batidora eléctrica.

4. Por dltimo, agrega la esencia y el color vegetal y agita para
que la econcia y el color se distribuyan de manera uniforme.

5. Vacia el producto al recipiente y tépalo.'
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